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ELENCO CORSI ATTIVI:

operatore della ristorazione - ind. preparazione degli alimenti e allestimento piatti

Destinatari: giovani in possesso del diploma di scuola secondaria di primo grado (licenza media) con età inferiore a 24 anni.

Durata: 3 anni. (NB il corso è stata avviato nel mese di ottobre 2021, il corso attualmente è alla seconda annualità si può accedere con la promozione al secondo di una qualsiasi scuola pubblica).
Rilascio di: 

1. Attestato di qualifica di “Operatore della Ristorazione - Ind. Preparazione degli alimenti e allestimento piatti”;

2. Europass Mobilità;

3. Certificazione Microsoft IC3 GS4;

4. Certificazione della lingua Inglese secondo gli standard del “Common European Freamework” (C.E.F); 

Attestato di personale alimentarista.
Stage extra-regionale: alberghi e ristoranti con sede a Rimini.

Stage transnazionale: aziende ristorative con sede a Valencia (Spagna) - Attività cofinanziate dal Programma Erasmus Plus.

SEDE DEL CORSO PIETRAMONTECORVINO – FG

operatore della ristorazione - ind. allestimento sala e somministrazione di piatti e bevande

Destinatari: giovani in possesso del diploma di scuola secondaria di primo grado (licenza media) con età inferiore a 18 anni. (N.B. si possono iscrivere ragazzi provenienti da altri istituti statali con secondo anno concluso).

Durata: 3 anni. (N.B. attualmente il corso sta giungendo al termine del secondo anno).

Rilascio di: 

1. Attestato di qualifica di “Operatore della Ristorazione - Ind. Allestimento sala e somministrazione di piatti e bevande”;

2. Europass Mobilità;

3. Certificazione Microsoft IC3 GS4;

4. Certificazione della lingua Inglese secondo gli standard del “Common European Freamework” (C.E.F); 

5. Attestato di personale alimentarista.
Stage extra-regionale: alberghi e ristoranti con sede a Rimini.

Stage transnazionale: aziende ristorative con sede in Fuerteventura sulle Isole Canarie (Spagna) - Attività cofinanziate dal Programma Erasmus Plus.

SEDE DEL CORSO PIETRAMONTECORVINO – FG

operatore delle produzioni alimentari: ind. lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno

Destinatari: giovani in possesso del diploma di scuola secondaria di primo grado (licenza media) con età inferiore a 18 anni. (N.B. si possono iscrivere ragazzi provenienti da altri istituti statali con primo swecondo concluso).

Durata: 3 anni. (N.B. attualmente il corso sta giungendo al termine del secondo anno).

Rilascio di: 

1. Attestato di qualifica di “Operatore delle produzioni alimentari - Ind. Lavorazione e produzione di pasticceria, pasta e prodotti da forno”;

2. Europass Mobilità;

3. Certificazione Microsoft IC3 GS4;

4. Certificazione della lingua Inglese secondo gli standard del “Common European Freamework” (C.E.F); 

5. Attestato di personale alimentarista.
Stage extra-regionale: pasticcerie, pizzerie, panifici e pastifici con sede a Rimini.

Stage transnazionale: pasticcerie, pizzerie, panifici e pastifici con sede in Perpignan (Francia) - Attività cofinanziate dal Programma Erasmus Plus.

SEDE DEL CORSO TROIA – FG

operatore della ristorazione - ind. allestimento sala e somministrazione di piatti e bevande

Destinatari: giovani in possesso del diploma di scuola secondaria di primo grado (licenza media) con età inferiore a 18 anni. 

Durata: 3 anni. (N.B. il corso inizia il 30 gennaio 2023 si possono iscrivere ragazzi anche dopo l’avvio del corso).

Rilascio di: 

1. Attestato di qualifica di “Operatore della Ristorazione - Ind. Allestimento sala e somministrazione di piatti e bevande”;

2. Europass Mobilità;

3. Certificazione Microsoft IC3 GS4;

4. Certificazione della lingua Inglese secondo gli standard del “Common European Freamework” (C.E.F); 

5. Attestato di personale alimentarista.
Stage extra-regionale: alberghi e ristoranti con sede in provincia di Foggia al terzo anno è previsto uno stage residenziale sul Gargano.

Stage transnazionale: aziende ristorative con sede in Valencia (Spagna) - Attività cofinanziate dal Programma Erasmus Plus.

SEDE DEL CORSO PIETRAMONTECORVINO - FG

CORSO PER IL CONSEGUIMENTO DEL DIPLOMA PROFESSIONALE “TECNICO DI CUCINA”

Durata 1 anno - 990 ore di formazione

indennità di frequenza pari a 1 euro per ogni ora di frequenza

Destinatari: giovani inoccupati/disoccupati che hanno conseguito la qualifica professionale di “Operatore della Ristorazione – Indirizzo Preparazione pasti”, oppure che hanno conseguito una qualifica equivalente presso un Istituto Alberghiero di età inferiore a 25 anni.

Durata: 990 ore (1 anno). (N.B. il cosro partirà nel mese di febbraio 2023).
Rilascio di: 

1. Attestato per il Diploma Professionale di “Tecnico di cucina” (IV anno – Tecnico di IeFP)

2. Europass Mobilità;

3. Attestato di personale alimentarista.
Stage: alberghi e ristoranti con sede in Provincia di Foggia e fuori regione.

Mobilità transnazionale: n. 30 ore di “LINGUA INGLESE – Professional Conversation-Livello intermedio B1” presso il Koning Willem 1 College (Den Bosh – Olanda) - Attività cofinanziate dal Programma Erasmus Plus.

SEDE DEL CORSO PIETRAMONTECORVINO – FG
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Istituto Religioso di Formazione ed Istruzione Professionale


codice fiscale:
94061390715  


P. IVA:                        03826230710


sede legale:
Via Arco Ducale SN – 71038 Pietramontecorvino (FG)


telefono/fax:
0881/519161  0881/518133


e-mail:
info@irfip.it


web:
www.irfip.it



